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ZIBILLI PILAV (IGDIR)

Yarim kg piring

4 corba kasigi tereyagi

1 cay bardag eriste

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 cay bardagi mas

1 cay kasigdi zerdegal

2 cay kasi§i tuz

Ayrica:

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi un

Piring bol soguk suda 1 saat bekletilir. Sonra suyu sizultr. Tencerede kaynar su hazirlanir. Piringler bu suya
atilir. Pismesine yakin eriste katilir. 6-7 dakika sonra atesten alinir ve stizlldr. Pirince haglanmis mercimek, mas,
nohut ve zerdegal katilir, karigtirilir. Yumurta ve un ¢irpilir. Tencerenin dibine biraz eritilmis tereyagi konur,
yumurtal karigim dokilur, karistirmadan kisa slre pisirilir. Uzerine piringli karisimin yarisi birakilir, tereyaginin
yarisi gezdirilir. Kalan malzeme de konur. Kapak kapatilir. Cok kisik ateste yaklasik 15 dakika pisirilir. Yarim
saat dinlendirildikten sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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