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ZEYVE KEBABI (KARAMAN)

https://www.kulturportali.gov.tr

Koyun, Kegi eti Orta Yagl 2 kg.
Yesil Biber yarim kg.

Kuru sogan yarim kg.
Domates 1 kg.

Maydanoz 1 demet

Karabiber 1 tath kasig

Tuz 1 tath kasigi

Kekik 1 ¢ay kasig

Tereyagdi

Koyunun kuyruk yagi 250 gr.

2 kg. koyun veya kegi eti kugbasi olarak dogranir. Yesil biberler de orta biiyUklUkte (yaklagik 2'ser cm) dogranir.
Domatesler de kugbagi dogranir. Soganimizi kiigiik kareler halinde dograriz. Yaklagik 60 cam gapindaki derin
sacimizi gizelce yikadiktan sonra koyun kuyrugu kullanacaksak kusbasi olarak dograriz. Once kuyruk yagini
sacin tabanina koyariz. Diger tarafta dograyip hazirladigimiz malzemeleri karistirinz. Karabiber, tuz ve kekigi
ilave ederiz. Sacin Uzerine dbkeriz glzelce yayariz. Bu arda 2, 3 domates, 5 adet sivri biber ve maydanozu
birakirnz. Hazirladiimiz sacdaki malzemeyi odun kullanilan tas firina siireriz. Saci ara sira ¢ikararak tahta
kasikla karistirirnz. Kebabin pismesine 15 dakika kala yuvarlak dogradigimiz domateslerle- uzunlamasina
dogradigimiz biberleri sacin kenarina dizeriz. Firndan ¢ikardiimiz Zeyve Kebabinin (izerine maydanozun
yapraklari serpilerek sac icerisinde, sicak pide ekmek ile servis yapariz. Yanina s6gus olarak sogan ve domates
dogranabilir.

Not: Bu kebap Ermenek Iligemizin Zeyve Mesire yerine mahsustur.
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