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ZEYTINYAGLI YOGURTLU MENEMEN

(BURHANIYE TATILIMDE KOYE EV EKMEGI ALMAYA GITTIGIMDE, O MESHUR EGE INSANININ GULER
YUZUYLE HiG TANIMADIM BiR EVDE,IKRAM EDILEN BIiR LEZZET, GUZEL BiR EGE ZEYTINYAGLISI.)

MALZEMELER; o o
-1 KG ACI VEYA TATLI ISTEGE GORE KARISIK SIVRI BIBER
+1/2 KG DOMATES

-ZEYTINYAGI )

-1 KASE SUSUZ KISMINDAN YOGURT

-3 YUMURTA _

-1 TATLI KASIGI SALGA

HAZIRLANISI
BIBERLER 1 PARMAK KALINLIGINDA KALIN DOGRANIR.BIR TENCEREDE KIZARINCAYA KADAR
YAGDA KAVRULUR. _ o _ _

BU ARADA DOMATESLERIN KABUKLARI SOYULUP YEMEKLIK DOGRANIR KIZARAN BIBERLERIN
IGINE ILAVE EDILIR.1 TATLI KASIGI SALGA ILAVE EDILIR.DOMATESLER SUYUNU GEKINCEYE KADAR
PISIRILIR.

AYRI BIR KAPTA 1 KASE YOGURDUN ICINE TUZ VE 3 YUMURTA ILAVE EDILIR,IYICE ELDE
GIRPILIR.PISEN TENCEREDEKI BIBERLI DOMATESLERIN USTUNE DOKULUR,KISIK ATESTE ARADA
KARISTIRILARAK ,5 DK.KADAR PISIRILIR. KAPAGI KAPATILIP DINLENMEYE BIRAKILIR.

OZELLIKLE ERTESI GUN SOGUYUP IYICE GEKINCE TADI GOK GUZELLESIYOR ,APARATIF
OLARAK,KAHVALTILARDA HATTA YAZ SICAGINDA AKSAM YEMEGI OLARAK BILE BiZ COK
SEVIYORUZ.
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