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ZEYTINYAGLI YERELMASI

MALZEMELERI:

1,5 kg yerelmasi

5 ¢orba kasiJi piring

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasigindan az un

1 adet limon suyu

1 cay kasigi tozseker

4 su bardagi su

Tuz.

YAPILISI: Yerelmalarin kabuklarini soyup tencereye yerlestirin. Uzerine kiyilmig piringleri serpin. Ayri bir kapta
yag, un ve limonsuyunu ¢irpip tencereye ilave edin. Tuz ve sekeri ekleyin. Uzerine yagl kagidi kapatin. 10-12
dk. agir ateste pisirin. Soguduktan sonra servis yapin.

NOT: Yerelmasinin kabuklarini soyduktan sonra siyahlasmamasi igin limonsuyu, un ve su karisiminin iginde
tutmaniz gerekir.
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