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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kilo yerelmasi

1 adet havug

1 bas sogan

1 kahve fincani piring

1 cay bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

limon suyu

dereotu

Yerelmalarini yikayip ayiklayin. kusbagsi dograyin, havucu kaziyip tavla zar seklinde dograyin, sogani
rendeleyin, tencereye sogani, havucu ve yerelmasini koyun, tzerine zeytinyadini dokin, seri ve tuzu ilave edin.
Pirincleri yikayip ekleyin, 2 bardak sicak su ekleyip karigtirin. Tencereyi kapatip hafif ateste pirincler uzayincaya
ve yer elmasi pisinceye kadar pigirin, atesten alip sogumaya birakin. Deretotu ile sisleyerek soguk olarak servis

yapin.
ML® Zeytinyagdli Yerelmasi icin tiklayin
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