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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Malzemesi:

1 kilo yerelmasi

1 bardak zeytinyadi veya aycicek yagi
2 blyUk bas sogan

1 demet maydanoz

1 corba kasigi piring

1 bardak su

1 cay kasigi tuz

yarim limon

1 corba kasigi seker.

Yerelmasinin kabugu soyulup, parga parga kesilir. Bol suda yikanir. Rendelenmig sogan likit yag ile (zeytinyagdi
veya aycicek yagi) beraber bir dakika kavrulur. Igerisine yerelmasi, tuz, limon, seker konur. 20 dakika middetle
orta ateste kaynatilir. Sonra Uizerine piring serpilir. Yarim saat daha pisirildikten sonra atesten indirilir. Servis
tabag@ina bosaltilip, Gzerine ¢ok ince dogranmis maydanoz serpilir. Yaninda limon ile servis edilmesi dnerilir.
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