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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kg. yerelmasi

1,5 cay bardagi zeytinyag!
2 adet orta boy havug

1 adet iri kuru sogan

1 tath kasigi seker

1 avug piring

1 tath kasidi tuz

1 adet limon suyu
dereotu

Yerelmasi soyulur, blydkligine goére bir kag parcaya kesilir, yayvan bir tencereye yerlestirilir, diger taraftan
sogan ince kiylilir, tuzla ovulur, yerelmasinin tzerine yayilir, havug, kicuk kip seklinde dogranir, soganin tizerine
yerlestirilir. En Uste ylkanmig piring, tuz, toz seker, serpilir, zeytinyadi ve limon suyu gezdirilir 1,5 su bardagi
sicak su gezdirilir, tencerenin kapag kapatilir, 25-30 dakika pigirilir, ik servis yapilacagi sirada tzerine dereotu
serpilir.
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