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ZEYTINYAGLI YERELMASI

1 kg. yerelmasi

1 adet havug

1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 limon suyu

1 cay kasigi toz seker

2 cay kasi§i tuz

1 cay bardagi piring
10-15 dal dereotu

Yer elmalari soyulur uygun blyudklikte dogranir, havug kiip seklinde dogranir.

Tereyagdi tencereye aktarilir, 1sininca, ince kiyilmis sodan atilir, pembelesince havug ve yerelmasi eklenir, 5
dakika kadar kavrulur.

Uzerine 1 su barda@i su konur tencerenin kapagi kapatilir. Daha sonra tuz, seker, limon suyu, yikanmig
sUzUlmOs piring ve 1 su bardagdi su konur, tencerenin kapagi kapali olarak 25-30 dakika orta ateste pisirilir, 1lik
servis yapaken kiyilmis dereotu serpilir.
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