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ZEYTINYAGLI VE AYVALI KEREVIiZ

Malzeme:

Ana Yemek :

2 adet Ayva

3 adet orta boy kereviz

1 cay bardadi AllinHasat Riviera Zeytinyagi
7-8 adet arpacik sogan

1 su barda@i portakal suyu

1 adet limon

Yeteri kadar Tuz

Arpacik soganlarin kabuklarini soyun. Kerevizleri ve ayvalari temizleyin. Ayvalari ortadan ikiye kesip
cekirdeklerini temizleyin. Kerevizleri iri kiip seklinde dograyin. Saplarini da temizleyip boyuna ince ve uzun
olacak sekilde kesin. Ayvalarin ve kerevizlerin kararmamasi igin limon ile ovun. 1 portakalin kabugunu ince
seritler halinde kesin. Ayvalar, dogranmig kerevizler ve kereviz sapini tencereye yerlestirin. Uzerlerine zeytinyagi
ve portakal suyundan dokin. Arpacik sodanlari ve portakal kabuklarini ekleyin. Cok kisik ateste kerevizler
yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alin. Tuz ile tatlandirin. Kapagi kapali olarak sogumaya birakin.
Soguduktan sonra ayvalarin igine kerevizleri yerlestirin. Servis yapin.
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