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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Umit Usta

1 kg. taze fasulye

2 adet orta boy kuru sogan
1/2 su bardagi siviyag

2 adet domates

1 cay kasigi toz seker
Yeterince tuz ve su

Fasulyelerin iki baglarini elimizle kopardigimiz zaman, eder kil¢iklar varsa onu da bigak ile incecik kesip
temizleyelim.

Kuru soganlari incecik kiydiktan sonra, siviyagda 1-2 dakika pembelegtirelim.

Yikadigimiz taze fasulyeleri ilave edip ara sira karistirmak sartiyla 5 dakika kadar kavuralim.

Kabuklarini soyup kugbasi kestigimiz domatesleri de tencereye ilave edip karistirdiktan sonra agzi kapal olarak
domatesler suyunu salincaya kadar bekleyelim.

Yeterince tuzu, toz sekeri ve fasulyelerin Ust seviyesine kadar sicak suyu ilave edip pisirmeye devam edelim.
Fasulyeler pistidi zaman ocaktan indirip, agzi kapali olarak ilinincaya kadar bekledikten sonra servis yapalim.

Not: Arzu edenler, birkag¢ dis sarimsak da ilave edebilirler.
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