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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

4 kisilik

Gerekli malzeme:

1 kg taze fasulye

2 domates

1 cay bardadi sizma zeytinyagi
10-12 arpacik sogan

4-5 sarimsak

1 tath kasidi tozseker

Tuz

Taze fasulyeleri temizleyin. Domatesleri yikayip rendeleyin. Sarimsaklari soyup kiyin. Arpacik soganlarin
kabuklarini soyun. 1 gorba kasidi zeytinyagdini genis ve tabani diz bir tencerede isitin.

Sarimsak ve soganlari ilave edip 1-2 dakika kavurduktan sonra bir kaseye alin. Fasulyeleri tencereye diizgince
dizin. Uzerine sirasiyla kavrulmus sogan ve sarimsag, rendelenmis domatesleri, kalan zeytinyagini, tuzu ve
sekeri ilave edin. Uzerine porselen bir tabak yerlestirin. Kisik ateste 25-30 dakika pisirin. Ik ya da soguk servis

yapin.

ML® Fasulye Cerplemesi (gorsel)
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