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ZEYTINYAGLI TAZE BARBUNYA FASULYESI

Umit Usta

1,5 kg taze barbunya fasulye
2 adet biyik boy kuru sogan
4 adet dolma biber

3 adet biyik boy domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
1 su bardagi siviyag

6 su bardagi su

1 tath kasidi tozseker

1 kahve kasi§i karabiber
Tuz

Barbunyalari ayiklayip, bol suyun iginde haglayalim. Dolmalik biberlerin tohumlarini gikartip, uzunlamasina dorde
bélelim. Tencereye siviyag koyup, dolma biberleri sote edip, ¢ikartalim. Ince ince kiydigimiz kuru soganlari, ayni
yagda pembelestirip, domates salcasi ile 1-2 dakika daha kavuralim.

Kabuklarini soydugumuz domatesleri mimkdin oldugu kadar ince ince kestikten sonra, pembelestirdigimiz
soganlara ilave edelim. 1-2 sefer karigtirdiktan sonra, yeterince suyunu ve baharatini verip, kaynatalim.

Bu esnada haslanmis olan barbunyalarin suyunu stizip, tencereye ilave edelim.

1-2 sefer karistirdiktan sonra, kizarmig olan dolma biberleri de katip, tencerenin agzi kapali olarak
hermeleninceye kadar pisirelim.
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