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ZEYTINYAGLI BAKLA

Necip Usta

1 kilo taze bakla

1 bag taze yesil sogan

3 orta boy kuru sogan

3 kahve fincani zeytinyagi
1/2 limonun suyu

1/2 tath kasigi tozseker
Tuz

2 ¢ay fincani kaynar su

1 bag dereotu

1) Baklalarin iki basini ve kenarlarini keskin bir bigakla keserek veya elinizle gekerek temizleyip yikayarak bir
slizgece ¢ikariniz.

2) Taze soganlar temizleyip bakla blyikluginde pargalara kesiniz.

3) Kuru soganlari temizledikten sonra ortadan 2'ye béliiniz.

4) Pisireceginiz tencereye baklalar muntazam diziniz. Uzerine soJanlari koyarak yagini, limon suyunu, tuz ve
tozsekerini ilave edip tencereyi de atese koyup kapagdini kapatiniz.

5) Baklalar birakacadi suyu ¢ekip sari bir renk alincaya kadar agir ateste 20-25 dakika pisiriniz.

6) Sonra Uzerine 2 ¢ay fincani kaynar su koyup 1,5 saat daha pigiriniz.

7) Sogutup Uzerine de dereotunu serpip servis yapiniz.
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