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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

500 gr taze bakla

1 cay kasigi tuz

1+1/2 ¢orba kagidi limon suyu

1 corba kasigi dereotu (kiyilmig)
1 bag taze sogan

1 cay kasigi seker

1/4 su bardagi zeytinyag!.

Baklalari, bas taraflarini ve yanlarini keserek temizleyiniz. Bir kevgire koyarak bol suda yikayiniz. Stizip bir
kenara koyunuz. Taze soganlari temizleyip yikadiktan sonra, bakla boyunda kesiniz. Tencerenin en altina
dlzgun olarak baklalari, baklalarin Gstine de sodanlari koyup yagini, tuzunu, limon suyunu ve sekerini ekleyiniz.
Tencereyi agz kapali olarak agir atese oturtunuz. Baklalar 1,5-2 saat pistikten sonra, diizgln bir bigcimde kayik
tabagda yerlestirip, Ustline dereotunu serperek servis ediniz.
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