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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA (DUDUKLU TENCERE)

https://yemek.name

1 kg taze bakla

1 adet blyUk boy kuru sogan
1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasigi un

1.5 su bardagi sicak su

Tuz

Kuru sogani ince ince dograyin, zeyinyaginda pembelesinceye kadar kavurun.

Ayiklayip yikadiginiz ve 4[?ler cm biyUkliginde dogradiginiz baklalari tencereye ekleyin. 5 dakika kavurun.
Bir bardaga sicak suyu ekleyin, Gzerine 1 tath kagigi un katarak karigtirin.

Unlu suyu ve tuzu kavrulmus baklalarin Gzerine ekleyin.

DUduKkIG tencerede on begs dakika pisirin.
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