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ZEYTINYAGLI SOGUK SOS

1 kg domates

4 dis sarimsak

1 kii¢ik kavanoz hazir aci biber tursusu
4 yemek kasigi sirke

Yarim ¢ay kasigi limon tuzu

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

Yeterince tuz

Domatesleri kaynar suda 2 dakika bekletip kabuklarini soyuyoruz, igini iyice bosaltiyoruz. Domatesin etini bir
tencerede biriktiriyoruz, sonra ocagin Ustlne kisik ateste 5 dakika suyunu salana dek bekliyoruz kaynamamasi
gerekiyor. Sonra o suyu dokuyoruz beyazimsi bir su oluyor. Tencereyi sogumaya biraktiktan sonra sarimsaklari
ince ince dogruyoruz.Pesinden biber tursusunu dogruyoruz. Iginin tohumu temizlenmesi gerekir. Soguyan
domatesleri yine su birikmigse stizlin ve domatesleri mikserden gegcirin ve simdi sarimsak,tursu ,tuz ,sirke,limon
tuzu ve zeytinyagini ekleyip bir glizel 5 dakika karistirin, kavanozlara koyup kaynar suda soklayin kapagi siki
olmasi lazim ,1 sene buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz.
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