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ZEYTINYAGLI SEMiZOTU

1 kg semizotu

2 adet kuru sogan

1/2 ¢ay bardagi siviyag
2 ¢orba kagsiJi piring
1/2 ¢ay bardag su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Semizotunu su ile yikayip ince ince kiyin. Soganlari yemeklik dograyin. Siviyag ile kavurun. Semizotunu ilave
edin. Pirinci de en Uste koyup kasigin tersiyle bastirin. Su ilave edin. Tuz karabiber serpin. Kisik ateste 10 dk
pisirin. Karistirip soguyunca servis yapin.
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