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ZEYTINYAGLI SEMiZOTU

1 demet semizotu

2 adet sogan

2 adet domates

1 kahve fincani pirin¢ ya da bulgur
2 yemek kasigi siviyag

1 adet sivri biber

1 cay kasigi tuz

Semizotunu ayiklayip yikadiktan sonra irice dograyin. Sodanlari ince ince dograyin. Zeytinyaginda soganlar
pembelesinceye kadar kavurun. Sivri biberi dograyip ekleyin ve yumusayincaya kadar kavurun. Kabugunu
sayup dogradiginiz domatesleri de ilave edin. Semizotunu ekledikten sonra kapagini kapatin. Yemek sulandigi
zaman bulgur ya da pirinci ilave edin. Dilerseniz piserken az miktarda su ilave edebilirsiniz. Bulgur
yumusadiktan sonra ocagi kapatin.
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