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ZEYTINYAGLI PORTAKALLI ENGINAR

6 adet temizlenmis enginar
6 adet kesme seker

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet patates

2 adet sogan

1 adet havug

1 bardak portakalin suyu

4 dal dereotu

Tencereye enginarlar koyun, Gzerine dogranmis soganlari, sekeri, tuzu, portakal suyunu, kiip dogranmis
patatesi ve havucu ekleyin. Zeytinyagini ilave edip kapagi kapali sekilde 35 dakika pisirin. Servis tabagina alin,
sogutup servis yapin.
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