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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kilo pirasa

4 kahve fincani su

1 adet orta boy sogan

1/2 tath kasigi tuz

1 adet orta boy havug

1/2 limonun suyu

2 kahve fincani zeytinyagi
1 ¢orba kasigi piring

1) Pirasanin basini ve yesilliklerini kesip atiniz. Pirasalari soyarak hafif gapraz olarak 4 santim blyUklGginde
kesip yikayiniz. Sonra stizgece ¢ikariniz.

2) Soganlari piyaz dograyiniz. Havucu temizleyip sogan gibi dograyiniz.

3) Bir tencereye yagi koyup kizdiriniz. Sodan ve havuclari ilave edip 2 dakika kavurunuz.

4) Pirasayi ilave edip kapagdini kapatarak zaman zaman pirasalari pargalamadan altst edip 7-8 dakika
pirasanin birakacagi suyu ¢ekinceye kadar 6ldiriniz:

5) Suyunu, tuzunu, limon suyunu ilave ederek 30 dakika agir ateste pismeye birakiniz.

6) Pirinci temizleyip 1slatiniz. 30 dakika sonra pirinci susuz olarak ilave edip 10 dakika daha pisirip atesten
aliniz.

7) Sogutup sonra servis yapiniz.
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