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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg pirasa (baslari ve yesil yapraklari kesilip, soyulmus ve 4 cm uzunlugunda pargalara kesilmig)
1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 orta boy havug (ince dilimlenmis )

1 ¢corba kasigi piring (ayiklanip, islatimig)

1/2 su bardagi zeytinyadi ya da rafine yag

1+1/2 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1/2 limonun suyu

1 kahve kasi§i seker

Pirasalari bol suda iyice yikayip, kevgirde suyunu stizdrintz. Orta boy bir tencereye zeytinyadi ya da rafine
yagi koyup, kizdiriniz. Sogan ve havuclar koyup 2 dakika, karigtirarak kavurunuz.

Suyu slzilen pirasalari ekleyip, tencerenin kapagdini kapatarak 7-8 dakika, arasira kepgeyle alt-Ust ederek,
karistiriniz. Pirasa suyunu ¢ekene kadar pigiriniz. Suyu, tuzu, limon suyunu ve sekeri katip, agir ateste 30 dakika
pisiriniz. Pirinci slzlp, ekleyerek 10 dakika daha pisirip, tencereyi atesten aliniz. Yemegi bir servis tabagdina
aktarip, iyice soguduktan sonra servis ediniz.
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