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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kilo pirasa

2-3 adet havug

1 adet sogan

1 bardak zeytinyagi
1 avug piring

tuz

Pirasalar temizleyerek iki santim uzunlugunda dograyiniz. Tencereye bir bardak zeytinyadi koyarak, soganlari
incecik ¢entip, verev havug ilavesiyle sodanlar sararincaya kadar kavurunuz. Sonra, yikanmis pirasalari ilave
ediniz. Pismeye yakin, ayiklanip, yikanmig piringleri ilave ediniz. Hafif ateste 1/4 miktarinda su kalincaya kadar
pisiriniz. Servis tabagina bosaltip, soguyunca servis yapiniz. Uzerine limon sikiniz.

Not: Pirasalar ¢gabuk dagilacagindan kasikla karistirlmadan, tencereyi silkerek karigmasini saglayiniz.
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