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ZEYTINYAGLI PIRASA

Malzemesi:

1 kilo pirasa

1 su barda@i zeytinyadi veya aycicedi yagd (likit yag)
2 orta boy havug

2 blyUk bas sogan

1 adet limon

2 cay kasi§i tuz

yarim su bardag su.

Pirasa, temizlenir ve yanlamasina ikiye bélinlr. Uzunlamasina ince olarak kesilir. Bir tencereye konulur, Gzerine
¢ikincaya kadar su konarak, yarim saat haglanir. Stzgecten stzilir. Piyaz kesilen sodan ve ince uzun kesilen
havug bir tencereye konulur, likit yagi (zeytinyadi veya aygicek yagi) da ilave edilerek, 3-4 dakika beyaz olarak
kavrulur. Igerisine tuz, limon suyu, haslanmis pirasalar konur, orta ateste yarim saat pisirilir. Biraz
dinlendirildikten sonra servis tabagina alinir. Arzu edilirse limon ile servis yapilir.
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