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ZEYTINYAGLI PIRASA

1 kg. prrasa

2 adet orta boy havug
1 orta boy kuru sogan
1 su bardagi zeytinyag
1 avug piring

yarim limon

1 su bardagi su

tuz

Pirasalar temizlendikten sonra, iki parmak eninde dogranir, tencereye yag konur, yarim daire seklinde
dogranmis sogan ve halka seklinde dogranmis havug atilir, 1-2 dakika kavrulur, Gzerine pirasa eklenir, sekli
bozulmadan 10 dakika kavrulur, daha sonra su, tuz, limon suyu eklenir, piring serpilir, kapakl olarak orta ateste
25 dakiak pisirilir, 1ik ya da soduk servis yaplilir.
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