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ZEYTINYAGLI PIRASA

Malzeme :

1,5 kilo pirasa

4 tane orta boy havug
1 bardak zeytinyagi

1 bardak su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi seker

1 fincan piring

1 limon

Yapiligt:

Pirasalarin dip ve bas taraflari kesilip, tstten birka¢ yaprak da atildiktan sonra kalan kisimlari dért parmak
eninde dogranarak, su dolu bir kaba konur. Havuglar kazinip yikanir, dip taraflari kesildikten sonra, iri zar
bicimde dogranip, gene rendenin iri tarafi ile dogranmis olan sodanlar ile birlikte, bir tencereye konmus olan
zeytinyaginda 10 dakika kadar, hafifce kavrulur. Bundan sonra dodranip yikanmig ve siizilm(s olan pirasalar
tencereye konup, Uzerine piring serpilip, su, tuz ve seker de ilave edilerek hafif ateste 1-1,5 saat kadar siire ile
pisirilip pirasa ve pirigler pisip yemek hemen hemen yagina kalinca atesten alinir ve hemen bir tabaga
aktarllarak sogumaya birakilir. Soguduktan sonra, her porsiyonun yaninda ufak bir dilim limon kesilerek konup
servis yapllir.
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