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ZEYTINYAGLI PIRASA DOLMASI

Malzeme:

2 kg prrasa

2 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
100 gram Bizim Mutfak Pilavlik Piring

5 adet sogan

50 gram dolmalik fistik

50 gram kus Uzimu

1/2 demet kiyilmis maydanoz

1/2 demet kiyilmis dereotu

1/2 su bardagi sebze suyu

Soganlarin kabuklarini soyun ve kiip seklinde dograyin. Zeytinyaginda dolmalik fistikla birlikte rengi degisinceye
kadar kavurun. Pirinci ilave edip birka¢ dakika daha kavurun. Sebze suyu ilave edin. Kus GizimQ, toz targin,
yenibahar ve tuz ekleyin. Tencerenin kapagini kapatip suyunu gekene kadar pigirin, ocaktan alin. Kiyilmig
dereotu, maydanoz ve kuru naneyi ekleyip karistirin. Pirasalari kesin. Kaynayan tuzlu suya atip ¢ikarin. Igindeki
halkalari ¢ikarin. Hazirladiginiz harci pirasalarin igine doldurun. Tencerenin tabanina ¢ikardiginiz pirasalarin
iclerinin yarisini yayin. Pirasa dolmalarini Gzerlerine yerlestirin. Tuz ve tozseker serpistirip zeytinyagini ekleyin.
Kalan pirasalari Gzerlerine yerlestirin. Biraz su ilave edip 15 dakika kadar pigirin. Sogumaya birakin. Kereviz
salatasi icin kerevizlerin kabuklarini soyun. Kararmamasi i¢in limonlu suda bekletin. Kurulayip kerevizleri jilyen
dograyin. Ayri bir kapta stiizme yogurt, ceviz i¢i, findik, tuz, beyaz biber, elma sirkesi ve zeytinyagini ¢irpin.
Kerevizleri ilave ederek karistirin. Pirasa dolmalarini kézlenmis kirmizibiberleri ile siisleyip kereviz salatasi
egliginde servis yapin.
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