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ZEYTINYAGLI PILAV

2 su bardagi piring

2 vernek kasini camfistigi

2 yemek kasigi kuglizima
1/2 su bardagi zeytinyagi

1 kuru sogan

Seker

Targin

Tuz

Kuru sogani incecik kiyin gamfistigi ile zeytinyaginda pembelestirin. Yikayip stizduglniz pirinci ekleyin. Piringler
seffaflasana kadar kavurun. Uzerine 3 su bardagi su, temizlenip yikanmig kus Uzimda, seker ve tuzu ekleyin.
Tencerenin kapagdini kapatip pirin¢ler suyunu ¢cekene kadar pisirin. Tarcin serttikten sonra ocagdi kapatin.
Kapagdi kapali olarak bekletin, ik yada soduk servis yapin.
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