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ZEYTINYAGLI PILAV

Malzeme :

300 gr. (1 buguk, ¢ay fincani) piring

2 sogan

yarim bardak zeytinyagi

3 corba kagsiJi sirke

1 corba kasigi (silme) toz seker

2 orta domates

1 demet taze nane biraz tuz, karabiber

Yapiligi :

Pirinci yikayin ve tuzlu bol suda dige dokunur hale gelene kadar kaynatip indirin. Stiziin suyunu. Uzerine soguk
su dokip sogutun. Ote yandan, sodani ince ince certin. Kizgin yagda ve hafif ateste 9 -10 dakika kavurduktan
sonra gekeri, sirke, tuz ve karabiberi ilave edip 10 dakika daha karistira karigtira kavurun, sonra pirinci ve soyup
minicik dogradiginiz domatesleri ilave edin. Bir-iki dakika daha kavurduktan sonra indirin. Uzerine incecik
kiyilmis naneyi serpip karistirin. Ve soguduktan sonra servis yapin.
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