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ZEYTINYAGLI PATLICAN

4-5 tane patlican

1 blyUk sogan

6-7 dis sarimsak

4-5 tane domates

4-5 tane sivri biber(acida olabilir)
1 tath kasidi tuz ot

Yarim ¢ay bardagi sirke
Zeytinyad!

Baharat

Tuz

Patlicanlari halka halka dograyip tuzlu suda bekletin. soganlari yarim ay seklinde dograyarak tencerenin dibine
serin.ustline sivri biberleride dograyip serin,aci biberde kullanabilirsiniz.

Aci suyu ¢ikarilip yikanan patlicanlar dizin.dzerine ince kiydiginiz sarimsaklarida ekleyin.domateslerin kabugunu
soyup kip kup dograyin ve en Uste yayin.baharat ve tuzunu ekledikten sonra Ustline istediginiz kadar zeytinyagi
ve yarim ¢ay bardagdi sirkeyi dokin.isterseniz tuz ot kullanarak lezzeti arttirabilirsiniz.

Kisik ateste yavas yavas pisirin, gerekirse yarim ¢ay bardagi kadar su ekleyebilirsiniz.
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