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ZEYTINYAGLI PATATES PILAKISI

1 kg patates

1 adet kuru sogan

3 adet domates

3 adet havug

10 dis sarimsak

3 sap maydanoz

1 su bardagi zeytinyag
Tuz

Tozseker

Patatesleri soyup yikadiktan sonra, ya kusbasi seklinde ya da tavla pulu gibi keselim ve tekrar yikayip, suda
birakalim. Kuru sodani ince ince kiyip, siviyagda kavurmaya baslayalim. Havuglari da soyup (kalin ise,
uzunlamasina ikiye bdlmek sarti ile, ince ise bitin olarak) verevine keselim.

Soganlar pembelesince, soydugumuz ve ortadan ikiye boéldigimiz sarimsaklarla birlikte havuglari da tencereye
ilave ederek, 3-4 dakika kavuralim.

Kabuklarini soydugumuz ve kusbasi kestigimiz domatesleri de tencereye ilave edip, 1-2 sefer daha
karstirdiktan sonra, yeterince tuzunu, tozgekerini ve sicak suyunu ilave edip, pismeye birakalim. Havuglar biraz
yumusayinca,asagi yukari 10-15 dakika sonra, patatesleri de katip, hepsinin pismesini sadlayalim.

Hepsi pisince, yikadigimiz ve ince kiydigimiz maydanozlari da ilave edip, ocagi sénddrelim.

Kendi tenceresinde soduttuktan sonra, servis yapalim.
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