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ZEYTINYAGLI MISIRLI BARBUNYA

Gerekli malzeme:

1 kg barbunya

2 misir

3 domates

3 sogan

3 sarimsak

2 sivribiber

1 kirmizi salcalik biber

4 corba kasigi zeytinyagi
1 ¢orba kasigi limon suyu
1 tath kasidi tozseker

2 su bardagi sicak su
Birkag dal frenkmaydanozu
Tuz

Karabiber

Barbunyay ayiklayin. Misirlari tuzlu suda haslayip stzin. Misir tanelerini keskin bir bigakla koganlarindan
Ozenle ayirin. Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin.
Sivribiberleri temizleyip halka seklinde dograyin. Sal¢alik biberi temizleyip ince ince kesin. M Zeytinyadini
tencerede isitip sodan ve sarimsagi yaklasik 2-3 dakika kavurun. Domates, sivribiber ve salgalik biberi ekleyip
kavurun. Barbunyayi ilave edip karistirin. Sicak su, limon suyu ve sekeri ekleyip kisik ateste tencerenin kapagi
kapali olarak pigirin. }

Misiri ilave edip 2-3 dakika daha pisirin. Tuz ve karabiberle tatlandirip ocaktan alin. Uzeri kapali olarak
sogumaya birakin. Servis tabagina alip frenkmaydanozu ile stsleyin. Servis yapin.
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