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ZEYTINYAGLI KURU FASULYE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

2 su bardagi fasulye

1 yemek kasigi karisik salca
2 sogan

2 havucg

1 bag maydanoz

1 cay bardagi zeytinyagi
Tuz

Kuru fasulyeler aksamdan sicak suya islanir. Ertesi giin haslanir. (Haslanmanin yeterli olup olmadigini anlamak
icin bir kasik fasulye alinir. Sogutmak amaciyla Uflenir: Eger fasulyelerin zari ¢atliyorsa haslama yeterlidir.)

Bir tencereye zeytinyagl konarak kizdirilir. Uzerine soganlar dogranarak pembelesinceye dek kavrulur.
Soyulduktan ve iyice yikandiktan sonra kiguk kiglk dogranan havuclar tencereye alinir. Salga konur ve
kavurma surdurdldr.

Sonra haslanmig fasulyeler siiziilerek tencereye konur. Az tuz ve az maydanoz konarak biraz daha kavrulur.
Uzerlerine 1 su bardag sicak su konur. Tencerenin kapagi kapatilarak pisirilir.

Zeytinyagli kuru fasulyenin yaninda piringli ya da bulgurlu pilavilarla, ayran, salata ve kig tursulari
bulundurulabilir.
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