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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

5-6 adet havug

3-4 adet patates

2-3 adet kereviz

3-4 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet limon tuz

Havuclar kayyip yikayin, dograyin, tuzlu su iginde bekletin. Patatesleri soyup ayni sekilde dograyin, tuzlu suda
bekletin, kerizleri soyup yikayin, kiip seklinde dograyin, kararmamasi igin limonlu suda bekletin. Soganlari
temizleyip halka seklinde dograyin. Tencerede kizdiriimig yag icinde hafif¢e éldirin. Havuglari ve kerevizleri
slizerek hemen igine atin, bir ka¢ kere ¢evirerek dldurin. Tuzunu, sekerini limon suyunu katip, 1 bardak su ilave
edin. Orta ategli ocakta kapagi kapali olarak pisirin. Kereizler yumusayinca patatesleri ilave edin. Patatesler de
yumusayinca atesten alin, sogumaya birakin, Gizerine maydanoz serperek servis yapin.
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