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ZEYTINYAGLI KIS TURLUSU

1 bardak zeytinyagi
2 havug

3 patates

2 sogan

1 tath kasigi seker
2 iri kereviz

3 pirasa

5 yerelmasi

2 bardak su

1 demet maydanoz
1 demet dereotu

1 kahve fincani piring
tuz

karabiber

Sebzeler temizlenir, dogranir ve yikanir. Tencereye yag koyulur. Kabugu soyulmus bitiin haldeki soganlar ilave
edilip 1 - 2 dakika kavrulduktan sonra sebzeler ilave edilir. Ve hepsi birden 4 - 5 dakika kavrulur. Sonra tuz,
biber, seker ve piringle su koyulup, tencerenin kapagi kapatilir. Orta ateste, suyunu gekip yagiyla kalincaya
kadar iyice pisirilip indirilir. Uzerine incecik kiyilmis maydanoz ve dereotu serpilip, sojuduktan sonra servis

yapilir.
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