—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINYAGLI KEREViZ

MALZEMESI :

Orta boy 2 kereviz (600-700 gram),
2 kahve fincani zeytinyagi,
8 tane arpacik sogani,
ortaboy 1 havug,

tuz,

1 kahve kasi§i seker,

2 ¢ay kasigi un,

yarim limonun suyu,

1,5 su bardagi su,

2 kasik bezelye,

1 bag dereotu.

Kerevizi temizleyip soyduktan sonra birer santim kalinhdinda, yuvarlak dilimleyin. Dilimlerin igini kiiglikyuvalar
halinde kesip ¢ikann. Havuglari tavia zari gibi kesin. Yag bir tencerede kizdirin, havuglar birkag dakika
kavurduktan sonra gikarin; ardindan kerevizleri de, kirmadan kizartin, soganlari ve unu koyup bir kere
karistirdiktan sonra bezelye, havug, kerevizler, limon suyu, dogranmig dereotu, tuz, su ve sekerini katin. Uzerine
Once bir yagli kagit, sonra kapagini kapatip pisirin. Soguyunca kerevizlerin yuva gibi acilan yerlerine havug,
sogan ve bezelyeyi koyup servis yapin.
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