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ZEYTINYAGLI KEREViZ

2 kilo kereviz

2 adet iri patates

20 adet kiicUk sogan
1 adet limon

2 adet kiicik havug
1/2 ¢orba kasigi un
Yeteri kadar tuz.

Kereviz bir parmak kalinhginda yassi olarak kesilir, etrafi bicakla alinir, ortasi bigagin ucu ile kiigtk ceviz
bulyUkliginde ¢ikarilir. Limonlu soguk su igine konur. Boylelikle kerevizin temizlenmesi tamamlanir. Yukarida
yazili sebzeler kigtk sogan blyukliginde hazirlanip kerevizi koydugumuz limonlu suya konur, bir defa haslanip
slizgece ¢ikarilir. Pisirecegimiz kap icine konur. Tuz, yarim limon, sulandiriimig un, zeytinyagi, ¢ su bardagi su
ve Uzerine i1slatiimig yaglh k&git konup hizli ateste pigirilir.

© lezzetler.com tarif no:8122 « adi:ZEYTINYAGLI KEREVIZ « génderen:Rana « indirme tarihi:08.05.2024 - 16:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-kereviz-vt1067
http://www.tcpdf.org

