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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Malzeme:

1 kg kereviz

2 adet havucg

1 cay bardagi bezelye

1 adet sogan

1 cay bardagi su

1 adet limon

1 adet portakal

1 kahve fincani AltinHasat Riviera Zeytinyagi
1 corba kasigi toz seker

Havuglari soyup dilimleyin. Sogani soyup kiyin. Kerevizleri temizleyin ve enine tige bolin. Gébek kismini bir
kasik yardimiyla hafifce oyarak yarim limon ile ovalayin. Genis bir tencereye kerevizleri yerlestirin. Uzerlerine
havuclari, bezelyeleri ve kiyllmig sodanlari ilave edin. Tozseker ve tuzu serpistirin. Portakal ve limonun suyunu
sikip suyuda ekleyerek karigtirin ve sebzelerin tizerine gezdirin. En son zeytinyadini ilave ettikten sonra
tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste kerevizleri ¢ok fazla yumusatmadan pisirin. llik veya soduk servis

yapin.
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