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ZEYTINYAGLI KEREViZ

1 kg kereviz

1 adet mandalinanin suyu
1 adet portakalin suyu

1 adet limonun suyu

2 adet havucg

2 adet patates

1/2 su bardagi bezelye

1 cay bardagi zeytinyag
tuz

1 adet sogan

Sogani dograyin ve az kavurun, daha sonra havucu da biraz kavurun. Soyulup dogranmis kereviz, bezelye,
patates ve meyva sularini tencereye koyun ve 3 kesme seker ekleyip tencerenin kapagdini kapatip kisik ateste
yarim saat kadar pisirin.

ML® Kereviz Ezmesi icin tiklayin
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