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ZEYTINYAGLI KEREViZ

2 Iri kereyiz

1 Orta boy havug

2 Orta boy patates

1 Su bardagi konserve bezelye
10-15 Arpacik sogani

1/2 Corba kasigi un

1/2 Limon

1 Tath kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1 cay bardagi zeytinyad

Tencereye 3 su bardadi su koyup tuz atarak kaynatiniz. Kerevizi yikayip soyunuz. 1 parmak kalinliginda enine
daire geklinde dilimleyiniz, findik blyUkliginde dogranmig havug, soyulmug sogan, seker, zeytinyadi ve kerevizi
tencereye koyup Uzerine yagl kagit 6rterek kapagdini kapatiniz. Once orta sonra hafif hararetli 1sida yarim saat
pisiriniz. Findik buyUkligunde dogranmis patatesi katip 10 dakika daha pigiriniz.

Kerevizleri servis tabadina yan yana diziniz. Sebzeleri kerevizlerin lizerine muntazam yerlestirip, suyunu
sebzelerin Uzerine gezdiriniz.
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