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ZEYTINYAGLI KEREViZ

4 adet kereviz

2'ser adet havug, patates

1 cay bardagi konserve bezelye
1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasigi un

1 tath kasidi toz seker

Yarim imon suyu

Tuz

1 cay bardagi su

Kerevizler soyulur, enine ikiye kesilir. Hafifge oyulur. icinde un ve limon suyu bulunan suya atilir. Tavaya
zeytinyadi konur, 1sininca kiip dogranmig havug katilir. 5 dakika sonra patates ve bezelye atilir. Sebzeler
yumusayinca tuz ve gseker eklenir, atesten alinir. Kerevizler alti diiz bir tencereye yan yana dizilir. Hazirlanan
havuclu i¢c oyuklara doldurulur. I¢ artarsa kenarlara da konabilir. Su gezdirilir. Yemegin Gzeri yagh kagitla
kapatilir. Sonra tencerenin kapagi kapatilir. orta ateste 25-30 dakika pisirilir. llik olarak servis edilir.
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