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ZEYTINYAGLI KEREViZ

MALZEMELER:

5 adet kereviz

2 adet havug (Kuguk kiiclk dogranmisg)

2 adet patates (Kuguk kuglk dogranmis)

150 gr. bezelye

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

1 cay bardagi su

1/2 yemek kagigi un

Uzerini siislemek igin;

bir miktar dereotu, birkag¢ dilim limon ve domates Tuz

HAZIRLANISI:

ilk olarak kerevizler yikanir ve soyulur. Ortadan ikiye bolinUp, i¢leri oyulur. Kararmamasi icin limonlu suyun
icinde bir stre bekletilir. Havug ve patatesler yikanir, soyulur ve kiiglk kiicUik dogranir. Orta boy bir tencereye
yag konur, ilk olarak bu yagda havuglar yumusayana kadar kavrulur. 1/2 yemek kasigi un ilave edilip karigtirilir.
Pihtilasmamasi igin 1 ¢ay bardagi su eklenip karistirilir. Daha sonra kerevizler eklenir ve pismeye birakilir.
Pismesine yakin patates ve bezelyeler ilave edilir. Tuzu atilir. Pigtikten sonra bélinmemesine dikkat ederek
kerevizler tencereden ¢ikarilip servis tabagina alinir. Daha sonra diger malzemeler kasik yardimiyla alinarak
kerevizlerin igine konur. Soduduktan sonra istege goére Uzeri dereotuyla, dilimlenmis limon ve domatesle
sUslenerek servis yapilir.
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