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ZEYTINYAGLI KEREViZ EZMESI

2 adet iri kereviz

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi seker

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Yarim limon

Uzeri igin:

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 tath kasidi pul biber

Kerevizler soyulur, kabaca dogranir. Kaynayan limonlu suya atilir, yumusayana kadar haglanir. Sonra robottan
gegirilerek ezilir. Sogan gentilir, zeytinyaginda pembelestirilir. Seker ve tuz kattiktan sonra kereviz konur, bir kag
dakika gevrilir. Tencerede soguyunca servis tabagina aktarilir. Uzerine ¢ig zeytinyadi gezdirilir, pul biber serpilir.
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