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ZEYTINYAGLI KEREVIiZ (DUDUKLU)

3 adet orta boy kereviz
1 bas kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

Yarim limon

Kerevizler soyulur, kusbasgi biylkligiinde dogranir. Sogan ince kiyilir, tuzla ovulur, didikliye konur. Uzerine
seker, tuz, limon, su ve zeytinyagdi konur, kanstirlir. Kapagi kapagi kapatilir. Hizli ateste pimi ¢ikinca kisilir ve 5
dakika daha pisirilir. Soguyunca servise sunulur.
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