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ZEYTINYAGLI KEREVIiZ (DUDUKLU)

2000 gram kereviz

250 gram arpacik sogani (25 adet)
150 gram havug (2 orta)

220 gram zeytinyadi (1 bardak)

2 bardak su

1 adet limonun suyu

Tuz

1 DUdUKIO tencereye; 2 bardak su, 1 adet limonun suyunu koyduktan sonra, 2000 gram kereviz k6kinUn teker
teker soymak ve dérde kesmek suretiyle tencereye ilave etmeli, sonra da bunlara; soyulmus 25 tane arpacik
sogani, kazinmig, dérde bolinmUs ve ortalarindan ikiye kesilmis 2 orta havug, 1 bardak zeytinyagi ile yarim
¢orba kasidi da tuz koyarak, didukli tencerenin kapagini sikica kapatmalidir.

2 Sonra tencereye; yuksek kuvvette ates vererek, tstlindeki didik yukariya dodru oynayip da bol buhar ve islik
gibi sesler ¢cikarmaya bagladiktan sonra hesap edilmek Uzere, kerevizleri, yari yariya azaltiimig ateste 30 dakika
kadar pisirmeli ve atesten alarak, buharini bosalttiktan sonra kapagini agmali ve iyice soguduktan sonra tabagda
almali ve servis yapmalidir.
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