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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

Ayse Tuter

1 kg kereviz

1 adet kiip dogranmis havug

1 su bardagi bezelye

1 adet kiip dogranmis ayva

1 cay bardadi YONCA zeytinyagi
1 adet limon suyu

1 adet portakal suyu

2 adet kesme seker

1 adet sogan

arzuya g6re dereotu

Kerevizleri ayiklayip, ortadan ikiye bélin. Bol limonlu ve sirkeli suya koyun. Zeytinyadinin yarisini bir tencereye
koyup, dogranmis sogani ilave edin. Sodanlari soteleyin. Ayva ve havucu ilave edin. Birkag kez ¢evirdikten
sonra haglanmig bezelyeyi ilave edin. Kerevizlerin iglerini oyup, kiigtik kiigik dograyin. Harcin igine ekleyin.
Kerevizlerin oyuk yerleri tencerenin igine gelecek sekilde dizin. Uzerine portakal suyu, limon suyu, seker ve tuzu
koyup, kisik ateste kerevizler yumusayincaya kadar pigirin. Soguduktan sonra kerevizleri servis tabagina alin.
I¢lerini doldurun. Ayirdiginiz yadi tizerine gezdirin. Arzuya gére dereotu serpip, servis yapin.
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