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ZEYTINYAGLI KEREVIZ DOLMASI

4 kereviz

3 havug

1 su barda@i dondurulmus bezelye
4 patates

3 sogan

3 sarimsak

Yarim demet dereotu

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasidi tozseker
Yarim limonun suyu

1 su bardag sicak su

Tuz

Kerevizleri soyup ortadan ikiye kesin ve iglerini oyup ¢ikarin. Kararmasini énlemek icin limonlu suda bekletin.
Havuglar temizleyip kibrit ¢copU seklinde dograyin. Patatesleri soyup kibrit ¢cépU seklinde kesin. Patates ve
havuclari limonlu suya ilave edin. Soganlari soyup dograyin. Sarimsaklari soyup ezin. Bezelyeleri 5 dakika
haslayip siziin. Tavada 3 kasik yagi isitip sogan ve sarimsagi soteleyin. Havug, patates ve bezelyeleri ekleyip 5
dakika daha kavurun. Kerevizleri stizlp tencereye yerlestirin. Havuglu karisimi i¢lerine paylastinin. Kalan yagdi
Uzerlerine gezdirip tuz, seker ve 1 ¢orba kasigi limon suyunu ekleyin. Sicak suyu dokip tencerenin kapagini
kapatin ve sebzeler yumusayincaya kadar pisirin. Servis tabagina alip Gzerlerine dereotu serpistirin ve
soguyunca servis yapin.
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