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ZEYTINYAGLI INCIR KEKI

THY Skylife

5-6 incir

175 gramun

50 gram toz badem

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi kabartma tozu
2 adet yumurta

2 yemek kasigi bal

60 gram seker

Portakal kabugu rendesi
1 yemek kasigi yogurt
Yarim bardak zeytinyagi

20-25 cm capindaki firin kabina incir dilimlerini dizin. Un, tuz, kabartma tozunu elekten gegirip toz badem
ekleyin. Derin bir kapta yumurta, bal, seker ve portakal kabudunu beyazlayincaya kadar ¢irpin. Yogurdu ilave
edin ve zeytinyagini da damlatarak karistirin. Unu yavas yavas ekleyerek karistirmaya devam edin. Kivam alan
karisimi incirlerin Gzerine dékiin ve 180°C énceden isitilmig firinda 30-35 dakika pisirin. Pigtikten sonra alti bos
tel 1izgara Uzerinde 30 dakika sogumasini bekleyin.
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