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ZEYTINYAGLI FASULYE

https://multicooker.com

Taze Fasulye 300 gr
Domates 250 gr

Sogan 120 gr
Zeytinyagi 30 ml

Tath biber sal¢asi 20 gr

Fasulyeyi yikayip enine lice kesin. Sogani ince ince dilimleyin. Domatesleri soyup rendeleyin. Gok fonksiyonlu
pisiricinin igine zeytinyadi dokiin. Cok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme suresini 11
dakika olarak ayarlayin ve Baglat tusuna basin. Geri sayim bagladiktan sonra hazneye sogan koyun. Hafiften
karigtirarak pigirin. Programin bitmesinden 5 dk. 6nce fasulyeyi ve biber sal¢asini ekleyin. Calisma modu bitene
kadar kapag! kapatmadan hafiften karigtirarak pisirin. Iptal/lsitma tusuna basin. Seker, tuz ve baharat ekleyip
karistirin. Ustline rendelenmig domatesleri koyun. Kapag! kapatin. Gok fonksiyonlu pigiricinin ¢alisma modunu
GUVEC, pisirme siresini 25 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin. Calisma modu bitene kadar
pisirin. Soguk olarak servis yapilir.
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