B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINYAGLI ELMALI KEREVIiZ

2 adet kereviz

1 adet yesil elma
1 adet portakal

1 adet limon

1 adet havug

5 dis sarimsak
3-4 bardak su
1,5 corba kasig seker
Tuz

Zeytinyad!
Limon

Kerevizleri soyun iri kiip dograyin. Uzerine yarim limon sikin. Limonun yarisini dilimleyip tencereye ekleyin.
Elmayi, havucu, iri pargalar halinde kesin ve dilimlediginiz portakalla beraber tencereye ekleyin. Geriye kalan
malzemeleri de tencereye ekleyin. Kaynamaya baslayinca altini kisip 45 dakika boyunca kisik ateste pisirin.
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