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ZEYTINYAGLI ELMALI BAKLAVA

Omiir Akkor

5 adet elma rendesi

1/2 su bardagi Komili Erken Hasat zeytinyagi
1 su bardagi kiyilmig ceviz igi

15 adet baklavalik hazir yuftka

1/2 su bardag bal

1 yemek kasigi targin

Servis igin:

Pekmez yahut ak¢gaadac surubu

Elma rendesini glizelce siizin ve bir karigtirma kabina alin.

Icine cevizleri, tar¢ini ve bali ilave edin.

Harci bir kenara alin.

Finnin tepsisini Komili zeytinyagi ile yaglayin ve tezgahin kenarina alin.

Baklavalik yufkalari tezgaha serin ve ilk 5 kati aralarina Komili zeytinyagi sUrerek Ust Uste tepsiye dizin.
Araya harcin yarisini yerlestirip tekrar 5 kat Komili zeytinyadi strdigindz yufkalari Gzerine yerlestirin.
Harcin kalanini glizelce yaydiktan sonra kalan tim yufkalari da yagdlayarak baklavanin tzerine koyun.
170 derece firinda alt Ust kizarana kadar yaklasik 30 dakika pisirin.

Hazir olan baklavayi biraz dinlendirip Uzerine pekmez yahut akgaagda¢ surubu ekleyerek servis edin.
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